
Business Lunch Training 

Bei Tisch werden Regelverletzungen 
meist viel eher und negativer 
wahrgenommen als in anderen 
Situationen. 

Wer es versteht, beim Geschäftsessen 
zu beeindrucken, hat in weiterer Folge 
größere Chancen auf einen Geschäfts-
erfolg. 

Programm 

• Restaurant- und Menüwahl 
• Tischkultur (Besteck, Gläser & Co.) 
• Tischmanieren und Etikette 
• Das Tischgespräch 
• Kleidung und Äußeres 
• Richtiges Verhalten bei Pannen 

Dauer 2 bis 2,5 Stunden 
 
Preis pro Person rd.  89,00 € 
(inkl. 4 Gang Menü mit Weinbegleitung) 
 
Teilnehmer        min. 8, max. 12 
Vortrag von        Martin Gartner 
 

Buchen unter:  

 
+43(0) 676 849 600 103 
 
office@stilerei.com 

Martin Gartner – Stilberater 

Unser Stilberater 
ist seit 20 Jahren 
im Finanzwesen 
tätig.  

Davon nahezu 8 
Jahre in leiten-
der Position. 

In diesen zwei 
Jahrzehnten hat 
Herr Gartner 
viele neue und 

junge Mitarbeiter geschult und auf das 
Wertpapiergeschäft vorbereitet. Er hat 
bei unzähligen internationalen 
Präsentationen mitgewirkt, und kennt 
somit genau jene Faktoren, die gutes 
Auftreten von Schlechtem unter-
scheiden. 

Mit seiner mitreißenden Art, begleitet 
von einer Prise Humor, vermag er es, 
jedem ein unverwechselbares und 
einnehmendes Profil zu verleihen. 

Nähere Informationen finden Sie auf 
unserer Homepage. 

 
 

www.stilerei.com 
 

 
 

 

Business Lunch 
Training 

Erfolgreich durch korrektes Verhalten 

Es gibt keine zweite Chance für einen 
ersten Eindruck. Oft benutzter 
Ausspruch, aber gerade in einer Zeit, in 
der Dresscodes immer mehr in 
Vergessenheit geraten und alles auf 
Zeitgeist und Bequemlichkeit 
ausgerichtet ist, aktuell wie nie zuvor. 

Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht, 
Interessierte sowohl im Privat-, jedoch 
vor allem im Berufsleben durch 
stilsicheres Auftreten zu mehr Erfolg 
und Selbstbewusstsein zu verhelfen. 



Ablauf des Seminars 

Wir treffen uns zum vereinbarten Zeitpunkt 
im Bio-Gasthaus Gustl Kocht. 

Betreten des Restaurants 

Jedes Geschäftsessen beginnt mit der 
richtigen Auswahl des Lokals. Das Betreten 
des Restaurants unterliegt gewissen 
Regeln, welche wir zu Beginn erörtern. 

Platzwahl, Sitzordnung und Garderobe 

Wir lernen die Regeln der Sitzordnung, 
welche oftmals über Wohl und Wehe einer 
guten Stimmung entscheidet. Zusätzlich 
werden wir die passende Kleidung und die 
äußere Erscheinung behandeln. 

Gedeck und Bestellung 

Wir erklären Ihnen die Funktion und die 
Handhabe mit Besteck, Gläsern & Co. Die 
passende Art der Bestellung und der 
korrekte Umgang mit dem Personal wollen 
gelernt sein.  

Ablauf des Essens 

Im Verlauf des Essens widmen wir uns den 
Tischmanieren, der richtigen Haltung, den 
geeigneten Gesprächsthemen und dem 
angemessenen Verhalten bei Pannen. 

Dank und Verabschiedung 

Ein gelungenes Geschäftsessen erfordert 
natürlich auch einen würdigen Abschluss.  

Shuttle Service 

Die Anreise erfolgt über Mietwagen und 
Taxiunternehmen Graf! Der genaue Preis 
wird im Vorfeld vereinbart. 

 
 
 
 

 

Von Czernowitz nach Wien 
und ein bisschen weiter 

GUSTL KOCHT ist ein Café und ein 
Gasthaus, wo Sie schon immer hin wollten. 

Mit ehrlicher Gastfreundschaft und 
g'standenem 
Essen aus besten 
Produkten, alle 
bio. Für alle, die 
einfache Speisen 
in der richtigen 
Portion schätzen. 
Und Höflichkeit. Und Platz zum Knotzen 
und Spielen. 

Auf der Ofenbank plaudern, im Bildersalon 
entspannen, während Gustl kocht. 

Erdbergstraße 21, 1030 Wien 

Internet: www.gustl-kocht.at 


